
A S S E M B L A G E

L O C A L I S A T I O N 

T Y P E  D E  S O L
85% Malbec
10% Merlot
5% Tannat

Bagat en Quercy

Argilo-calcaire

V I N I F I C A T I O N

É L E V A G E 

D É G U S T A T I O N

Cuves et sous-bois. S E R V I C E

À apprécier entre 16 et 18°C

CAHORS

CHÂTEAU 

QUATTRE

A C C O R D S  C U L I N A I R E S

.

Un vin à servir idéalement avec
un salmis de palombe ou une
cuisse de canard confite.

Vinification réalisée en
cuves inox et ciment.

H I S T O I R E

Planté en forme de fer à cheval autour
du chai, ce vignoble se situe sur les
plus hautes terrasses de l’appellation
Cahors en Quercy Blanc. Le sol argilo-
calcaire couvert d’une mince couche
de terre arable donne des vins
typiques de Cahors alliant la
complexité des arômes du Malbec à la
puissance et au volume en bouche. Ce
vin a bâti sa notoriété sur la régularité
de sa qualité.

Couleur très concentrée et intense.

Un nez expressif de fruits noirs et
cuits. 

La bouche exprime un bel équilibre
avec de la chair et une belle
puissance. Les arômes de réglisse
associés à la vanille s’harmonisent
parfaitement à la souplesse des
tannins fondus.


