
A S S E M B L A G E

L O C A L I S A T I O N 

T Y P E  D E  S O L

45% Cabernet-Sauvignon, 
40% Merlot, 
10% Cabernet Franc,
5% Petit Verdot

Nord Médoc, dans la
commune de Queyrac.

Sablo-graveleux

H I S T O I R E

V I N I F I C A T I O N

Vinification traditionnelle avec
cuvaison longue.

É L E V A G E 

D E G U S T ATION

Cuves et sous bois. 

S E R V I C E

À apprécier entre 16 et 18°C

CRU BOURGEOIS
MEDOC

CHÂTEAU 

CARCANIEUX

Beau vin de couleur profonde

Un nez légèrement épicé avec des
notes de fruits rouges et noirs

La bouche, beaucoup d’élégance et
d’équilibre, des tannins soyeux et
veloutés.

Complexe, gourmand fin et structuré

S U G G E S T I O N S  C U L I N A I R E S

.

Un vin qui conviendra
parfaitement avec un magret
de canard ou un filet de
boeuf.

Le château Carcanieux, fondé en 1850,
s'étend sur 40 hectares sur des sols
graveleux. Le vignoble, composé de
vignes principalement plantées dans
les années 70, suit un programme de
replantation intensif. On applique une
viticulture raisonnée incluant des
vendanges en vert et un effeuillage
pour optimiser l'exposition au soleil.


