Chateau Pont de Longay

Blaye — Cotes de Bordeaux

Rouge

Lieu de la propriété - Anglade & Saint-Androny

Production moyenne - 130 000 bouteilles

Surface du vighoble - 19 hectares

Nature du sol - Argilo-calcaire et argilo-limoneux avec
calcaire & oursins

Encépagement - 85% Merlot, 15% Cabernet Sauvignon

Age moyen des vignes - 30 ans

Vinification - Traditionnelle, en cuves inox thermorégulées
~\ Elevage - En barriques

Dégustation
) i D’un beau grenat soutenu, la robe de ce vin est profonde.
' \,  Les fruits rouges dominent le nez plaisant du vin et les tanins
p CHATEAU bien fondus révelent un bel équilibre. La bouche est souple et
| ‘y/d PONT pe LONGAY harmonieuse.
i Accords gastronomiques
Redeit o Soance @ Doté d’ . . . .
E — oté d’'une finale longue et puissante, ce vin sera servi sur
ﬁ,‘f&fﬂm Q’___o ‘L\j une lamproie a la bordelaise ou une entrecéte.
’ — A apprécier entre 16° et 18°C.

§ "\ Conseils de garde
N/ A déguster des a présent, ou conserver 8 a 10 ans.
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