Chateau Les Lattes

Médoc — Cru Bourgeois

Rouge

Lieu de la propriété - Queyrac

00
% Production moyenne - 60 000 bouteilles

Surface du vignoble - 13 hectares

Nature du sol - Argilo-limoneux
Encépagement - 48% Cabernet-Sauvignon, 52% Merlot

Age moyen des vignes - 30 ans

Vinification - Traditionnelle avec cuvaison longue

Elevage - Cuves et barriques

%

CHATEAU Dégustation

Vin de couleur intense. Nez trés expressif de framboise et
myrtille. Bouche charmeuse et ample avec des notes
vanillées. Bel équilibre et beaucoup d’harmonie.
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A~ @ Accords gastronomiques
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i | Un vin délicieux a déguster sur un fondant au chocolat.
=’ A apprécier entre 16° et 18°C

Y Conseils de garde
A déguster des a présent, ou conserver 10 a 15 ans.
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